
RESTAURANT O’VÉLO

2 3 , -  E U R O  P E R  P E R S O O N

R E S E R V A T I E  V E R P L I C H T  V I A  0 5 0  2 5  2 5  2 5  O F  I N F O @ H O T E L V E L O T E L . C O M  

L U N C H M E N U  0 6 / 0 4  -  1 2 / 0 4

M A A N D A G  0 6 / 0 4
P A A S M A A N D A G M E N U  3 2 €  P P
K N O L S E L D E R S O E P  M E T  C R O U T O N S

A s p e r g e s  à  l a  f l a m a n d e  m e t

k r i e l a a r d a p p e l e n .

 P A A S K O F F I E  O F  P A A S T H E E

D I N S D A G  0 7 / 0 4
A J U I N S O E P

G e b a k k e n  z e e b a a r s f i l e t  m e t

l e n t e g r o e n t j e s  e n

p e t e r s e l i e p u r e e

K O F F I E  O F  T H E E

W O E N S D A G  0 8 / 0 4
S E I Z O E N S G R O E N T E S O E P

K a l f s o e s t e r  m e t  a r c h i d u c s a u s ,

g e b r a i s e e r d  w i t l o o f  m e t  j o n g e

w o r t e l e n  e n  g e b a k k e n

a a r d a p p e l t j e s  m e t  r o z e m a r i j n

K O F F I E  O F  T H E E

D O N D E R D A G  0 9 / 0 4
C H A M P I G N O N S O E P

G e b a k k e n  k i p p e n b i l  m e t

c u r r y s a u s  v a n  d e  c h e f ,

a n a n a s r e e p j e s  e n  b a s m a t i r i j s t

K O F F I E  O F  T H E E

V R I J D A G  1 0 / 0 4
T O M A T E N S O E P

V i s p a n n e t j e  O ’ v e l o  m e t

a a r d a p p e l r o t s j e s

K O F F I E  O F  T H E E

Z O N D A G  1 2 / 0 4
A S P E R G E R O O M S O E P

P a r e l h o e n f i l e t  m e t  “ f i n e  c h a m p a g n e ”  m e t  g r o e n t e n k r a n s  e n

k r o k e t j e s

K O F F I E  O F  T H E E

Z A T E R D A G  1 1 / 0 4
J U L I E N N E S O E P

S t e a k  m e t  b e a r n a i s e ,

s l a  &  f r i e t j e s

K O F F I E  O F  T H E E


	LUNCHMENU 06/04 - 12/04
	RESTAURANT O’VÉLO
	23,- EURO PER PERSOON
	DINSDAG 07/04
	AJUINSOEP Gebakken zeebaarsfilet met lentegroentjes en peterseliepuree KOFFIE OF THEE
	MAANDAG 06/04 PAASMAANDAGMENU 32€ PP
	KNOLSELDERSOEP MET CROUTONS Asperges à la flamande met krielaardappelen.  PAASKOFFIE OF PAASTHEE


	WOENSDAG 08/04
	SEIZOENSGROENTESOEP Kalfsoester met archiducsaus, gebraiseerd witloof met jonge wortelen en gebakken aardappeltjes met rozemarijn KOFFIE OF THEE

	DONDERDAG 09/04
	CHAMPIGNONSOEP Gebakken kippenbil met currysaus van de chef, ananasreepjes en basmatirijst KOFFIE OF THEE

	VRIJDAG 10/04
	TOMATENSOEP Vispannetje O’velo met aardappelrotsjes KOFFIE OF THEE

	ZATERDAG 11/04
	JULIENNESOEP Steak met bearnaise, sla & frietjes KOFFIE OF THEE

	ZONDAG 12/04
	ASPERGEROOMSOEP Parelhoenfilet met “fine champagne” met groentenkrans en kroketjes KOFFIE OF THEE



